
MENU

KARTA MENU WG RECEPTURY SZEFA KUCHNI.
KARTA Z ALERGENAMI DOSTĘPNA U OBSŁUGI.
GRAMATURY POTRAW DOSTĘPNE U OBSŁUGI.

WWW.ROZIN-PSTRAGARNIA.PL
WWW.FACEBOOK.COM/PSTRAGARNIAROZIN

GODZINY OTWARCIA
ŚR-CZW: 12:00 - 20:00

PT: 12:00 - 21:00
SOB: 10:00 - 21:00
ND: 10:00 - 20:00

WIFI:  Rozin-guest                   HASŁO: restauracja

nasza specjalność                               danie wegetariańskie



PRZEKĄSKI:

ZUPY:

SAŁATKI:
WŁOSKA  SAŁATKA Z MOZZARELLĄ
POMIDORKI CHERRY / MOZZARELLA / PESTKI 
SŁONECZNIKA / POMIDORY SUSZONE / 
MIX SAŁAT / ZIELONY OGÓREK

SAŁATKA Z KALAREPY
MARYNOWANEJ W MIODZIE, CZOSNKU, 
POMARAŃCZACH I BIAŁYM WINIE   

CHRUPIĄCE ZIEMNIAKI 
ZAPIEKANE Z SEREM ĆWIARTKI ZIEMNIAKÓW, 
SER CHEDDAR, PIKANTNY DIP MAJONEZOWY 

BATAT ZAPIEKANY
Z PESTO Z RUKWI WODNEJ Z MOZZARELLĄ, 
POMIDORAMI I RUKOLĄ     

KUMPIR RÓZINA:
Z KWAŚNĄ ŚMIETANĄ                                                                                      
ZIEMNIAK, PRAŻONA CEBULKA, ZIELONA 
CEBULKA, KWAŚNA ŚMIETANA

Z PASTĄ Z WĘDZONEGO PSTRĄGA                                                             
ZIEMNIAK, PASTA Z PSTRĄGA WĘDZONEGO, 
POMIDORKI CHERRY, ZIELONA CEBULKA

Z WOŁOWINĄ                                                                                                 
ZIEMNIAK, WOŁOWINA, PRAŻONA CEBULKA, 
ZIELONA CEBULKA, KWAŚNA ŚMIETANA

ZUPA RYBNA                                                                                                
SANDACZ, PSTRĄG, POMIDORY, KOPEREK 

ŻUREK /ZAPYTAJ O DOSTĘPNOŚĆ/                                                        
Z KIEŁBASĄ I ZIEMNIAKAMI

KWAŚNICA /ZAPYTAJ O DOSTĘPNOŚĆ/                                           
Z ŻEBERKIEM

ROSÓŁ Z MAKARONEM
I LUBCZYKIEM

KREM SEZOWNOWY /ZAPYTAJ O SMAK/                                                                  

SAŁATKA CEZAR Z KURCZAKIEM    
GRILLOWANY FILET Z KURCZAKA, WĘDZONY 
BOCZEK, SAŁATA RZYMSKA, POMIDORKI CHERRY, 
ZIELONY OGÓREK, CZERWONA CEBULA, 
PARMEZAN, SOS CEZAR, GRZANKI 

SAŁATKA Z SEREM HALLOUMI  
GRILLOWANY SER HALLOUMI, MIX SAŁAT, 
POMIDORKI CHERRY, ZIELONY OGÓREK, 
CZERWONA CEBULA, ZIELONE OLIWKI, 
PESTKI Z DYNI, DRESSING SAMBAL, GRZANKI

28 zł

28 zł

25 zł

36 zł

31 zł

35 zł

39 zł

33 zł

26 zł

31 zł

25 zł

28 zł

44 zł
 

44 zł

W NASZEJ RESTAURACJI SIĘGAMY DO TRADYCJI NAJSTARSZEJ PSTRĄGARNI W POLSCE,
KTÓRA ZAŁOŻONA ZOSTAŁA W TYM MIEJSCU W 1850 ROKU.

RYBY:

PSTRĄG: PIECZONY lub GRILLOWANY lub SMAŻONY
TUSZA PSTRĄGA PRZYGOTOWANA W WYBRANY SPOSÓB, PODAWANA
Z FRYTKAMI I SURÓWKĄ DO WYBORU

FILET Z PSTRĄGA W CIEŚCIE PIWNYM     
SMAŻONY FILET Z PSTRĄGA, CYTRYNA, SOS TATARSKI, PODAWANY Z FRYTKAMI I SURÓWKĄ DO WYBORU 

FILET Z PSTRĄGA W PESTKACH DYNI    
SMAŻONY FILET Z PSTRĄGA PANIEROWANY W PESTKACH Z DYNI, PODAWANY Z FRYTKAMI I SURÓWKĄ 
DO WYBORU

FILET Z SANDACZA W CIEŚCIE PIWNYM    
SMAŻONY FILET Z SANDACZA, CYTRYNA, SOS TATARSKI, PODAWANY Z FRYTKAMI I SURÓWKĄ DO WYBORU

FILET SOUTE  
SMAŻONY FILET Z SANDACZA NA KASZOTTO Z IZRAELSKIEJ KASZY KUSKUS Z POMIDORAMI SUSZONYMI 
I PARMEZANEM   

 

64 zł

67 zł

68 zł

73 zł

74 zł



BAGIETKI:

Z KWAŚNĄ ŚMIETANĄ                                                                                      
ZIEMNIAK, PRAŻONA CEBULKA, ZIELONA 
CEBULKA, KWAŚNA ŚMIETANA

Z PASTĄ Z WĘDZONEGO PSTRĄGA                                                             
ZIEMNIAK, PASTA Z PSTRĄGA WĘDZONEGO, 
POMIDORKI CHERRY, ZIELONA CEBULKA

Z WOŁOWINĄ                                                                                                 
ZIEMNIAK, WOŁOWINA, PRAŻONA CEBULKA, 
ZIELONA CEBULKA, KWAŚNA ŚMIETANA

BAGIETKA Z PASTĄ Z PSTRĄGA 
WĘDZONEGO    
BAGIETKA, PASTA Z PSTRĄGA, OGÓREK 
KISZONY, PRAŻONA CEBULKA, POMIDOR, 
ROSZPONKA, MAJONEZ, PODAWANA 
Z FRYTKAMI STEAKHOUSE

BAGIETKA Z WOŁOWINĄ     
BAGIETKA, WOŁOWINA, OGÓREK KISZONY, 
CZERWONA CEBULA，ROSZPONKA， SOS 
MUSZTARDOWY, PODAWANA Z FRYTKAMI 
STEAKHOUSE

35 zł

37 zł

BURGERY:

SOSY (60g) 5 zł/szt

DODATKI:

BURGER KLASYK                                                                     
GRILLOWANY BOCZEK, MIX SAŁAT, POMIDOR, 
OGÓREK KISZONY, CZERWONA PAPRYKA, 
PRAŻONA CEBULKA, SOS BBQ, PODAWANY 
Z FRYTKAMI STEAKHOUSE

BURGER Z SEREM                                                                    
SER CHEDDAR, MIX SAŁAT, POMIDOR, OGÓREK 
KISZONY, PAPRYKA CZERWONA, PRAŻONA 
CEBULKA, KETCHUP, MUSZTARDA, PODAWANY 
Z FRYTKAMI STEAKHOUSE

FISH BURGER                                                                          
FILET Z RYBY, MIX SAŁAT, POMIDOR, OGÓREK 
KISZONY, CZERWONA CEBULA, PIKANTNY 
SOS ESTRAGONOWY, PODAWANY Z FRYTKAMI 
STEAKHOUSE 

INNE SMAKI RÓZINA:
DŁUGO PIECZONY KARK W SOSIE 
GRAVY
PODAWANY Z KASZĄ GRYCZANĄ Z MARCHEWKĄ 
ORAZ PIECZARKAMI W CIEŚCIE PIWNYM

GNOCCHI   
Z CHRUPIĄCYMI WARZYWAMI W PESTO 
Z RUKWI WODNEJ I PŁATKAMI PARMEZANU 

KASZOTTO AGLIO OLIO
Z POMIDORAMI SUSZONYMI RUKOLĄ 
I PARMEZANEM       

KETCHUP 
CZOSNKOWO-PIETRUSZKOWY  
PIKANTNY DIP MAJONEZOWY 
SOS TATARSKI 

                                                                 

SURÓWKA Z BURAKA Z CHRZANEM 
150 G                                                                                       

SURÓWKA Z MARCHEWKI 150 G                                                                  

SURÓWKA Z KISZONEJ KAPUSTY                                                         
150 G

COLESŁAW 150 G                                                                                                    

MIZERIA SŁODKO-KWAŚNA 150 G                                                                   

PIECZYWO 100 G                                                                            

FRYTKI STEAKHOUSE 250 G                                                     

FRYTKI JULIENNE 250 G                                                           
 
CHRUPIĄCE ZIEMNIACZKI 250 G                                           

KASZA KUSKUS IZRAELSKA 
Z OLIWĄ I PIETRUSZKĄ 180 G

54 zł

55 zł

66 zł

68 zł

43 zł

43 zł

MIĘSO WOŁOWE SERWUJEMY
O ŚREDNIM STOPNIU WYSMAŻENIA 16 zł

16 zł

16 zł

16 zł

16 zł

6 zł

19 zł

19 zł

22 zł

21 zł

DESERY:
TIRAMISU                                                               

BANOFFEE                                                              

SERNIK                                                                        

CREME BRULEE                                                    

LODY RZEMIEŚLNICZE 
/ZAPYTAJ O DOSTĘPNE SMAKI/

ŚWIEŻE OWOCE

BEZA 
/ZAPYTAJ O DOSTĘPNOŚĆ/

NIEBANALNE BROWNIE                                                             

CIASTO RÓZINA                                                                                            

25 zł

25 zł

26 zł

25 zł

8 zł

6 zł

24 zł

26 zł

25 zł



SURÓWKA Z BURAKA Z CHRZANEM 
150 G                                                                                       

SURÓWKA Z MARCHEWKI 150 G                                                                  

SURÓWKA Z KISZONEJ KAPUSTY                                                         
150 G

COLESŁAW 150 G                                                                                                    

MIZERIA SŁODKO-KWAŚNA 150 G                                                                   

PIECZYWO 100 G                                                                            

FRYTKI STEAKHOUSE 250 G                                                     

FRYTKI JULIENNE 250 G                                                           
 
CHRUPIĄCE ZIEMNIACZKI 250 G                                           

KASZA KUSKUS IZRAELSKA 
Z OLIWĄ I PIETRUSZKĄ 180 G

MENU DZIECIĘCE:

NASZE PRZETWORY:
Z PSTRĄGA RÓZINOWEGO

ROSÓŁ Z MAKARONEM                                                      

NUGGETSY Z FRYTKAMI                                       

NUGGETSY SOLO                                                           

NUGGETSY Z RYBY Z FRYTKAMI   

NUGGETSY Z RYBY SOLO                              

PANIEROWANA RYBA Z FRYTKAMI I SURÓWKĄ     

NALEŚNIKI Z TWAROGIEM I OWOCAMI        

NALEŚNIKI Z NUTELLĄ I OWOCAMI

NALEŚNIKI Z DŻEMEM OWOCOWYM 
 
KIDS BURGER
MIĘSO WOŁOWE, POMIDOR, OGÓREK, MIX SAŁAT, KETCHUP, PODAWANY Z FRYTKAMI 
STEAKHOUSE

MINI FISHBURGER
MEDALION RYBNY, POMIDOR, OGÓREK, MIX SAŁAT, KETCHUP, PODAWANY Z FRYTKAMI 
STEAKHOUSE                                              

TIRAMISU                                                               

BANOFFEE                                                              

SERNIK                                                                        

CREME BRULEE                                                    

LODY RZEMIEŚLNICZE 
/ZAPYTAJ O DOSTĘPNE SMAKI/

ŚWIEŻE OWOCE

BEZA 
/ZAPYTAJ O DOSTĘPNOŚĆ/

NIEBANALNE BROWNIE                                                             

CIASTO RÓZINA                                                                                            

ZAKWAS Z BURAKA                                                              
330 ml / 750 ml                                                                        

PESTO Z RUKWI WODNEJ                                                 

RYBA WĘDZONA
100 G                                                         

FILET Z PSTRĄGA WĘDZONY 
NA ZIMNO
100 G 

PASTA Z RYBY WĘDZONEJ
250 G                                            

19 zł

29 zł

25 zł

29 zł

25 zł

34 zł

28 zł

28 zł

26 zł

34 zł

34 zł

15 zł / 19 zł

36 zł

10,9 zł

12 zł

34 zł

PSTRĄG OPIEKANY Z KURKUMĄ
I CURRY                                                              

PSTRĄG OPIEKANY W ZALEWIE 
OCTOWEJ

PSTRĄG OPIEKANY Z NUTĄ CHILLI  

PSTRĄG W ZALEWIE POMIDOROWEJ

KLOPSIKI W ZALEWIE OCTOWEJ

PAPRYKARZ Z PSTRĄGA                                               

42 zł

39 zł

41 zł

40 zł

33 zł

35 zł

POZOSTAŁE:

UPRZEJMIE INFORMUJEMY, ŻE DLA GRUP OD 8 OSÓB NIE DZIELIMY RACHUNKU ORAZ NALICZANY JEST SERWIS 
W WYSOKOŚCI 10%.

CZAS OCZEKIWANIA NA DANIA WYNOSI OKOŁO 30 MINUT, A W PRZYPADKU DUŻEGO OBŁOŻENIA MOŻE SIĘ 
WYDŁUŻYĆ DO OK. 60 MINUT

NASZE WYROBY MOŻESZ ZABRAĆ ZE SOBĄ DO DOMU.
PRZYGOTOWUJEMY JE NA MIEJSCU Z PRODUKTÓW NASZEJ PSTRĄGARNI.



DOŁĄCZ DO NAS NA:
pstragarniarozin

pstragarnia_rozin

UPRZEJMIE INFORMUJEMY, ŻE DLA GRUP OD 8 OSÓB NIE DZIELIMY RACHUNKU ORAZ NALICZANY JEST SERWIS 
W WYSOKOŚCI 10%.

CZAS OCZEKIWANIA NA DANIA WYNOSI OKOŁO 30 MINUT, A W PRZYPADKU DUŻEGO OBŁOŻENIA MOŻE SIĘ 
WYDŁUŻYĆ DO OK. 60 MINUT

NAPOJE GORĄCE:NAPOJE ZIMNE:

HERBATA (CZAJNICZEK)                                                             
CEYLON / EARL GREY / GUNPOWDER MINT / 
JASMINE / FRUTTI DI BOSCA
500 ML

HERBATA ROZGRZEWAJĄCA                                                                                 
MIÓD / CYNAMON / IMBIR / GOŹDZIKI / 
POMARAŃCZA / CYTRYNA
                                                    

COCA-COLA                                                                                                                    
COCA-COLA ZERO
FANTA
SPRITE
KINLEY TONIC
250 ML
                                                 
WODA KROPLA BESKIDU                                          
DELICE                                                                          
NIEGAZOWANA / GAZOWANA
330 ML / 750 ML

WODA Z CYTRYNĄ W KARAFCE 
1 LITR               

ŚWIEŻA LEMONIADA 
CYTRYNOWA                               
400 ML / 1 L                                                                            

HERBATA MROŻONA 
LIMONKA / BIAŁA BRZOSKWINIA   
400 ML

ESPRESSO TONIC                                                                  
TRAWA CYTRYNOWA / PIKANTNE 
MANGO
400 ML

KAWA MROŻONA                                                                 

MOJITO VIRGIN KLASYCZNE / 
MANGO
400 ML

ŚWIEŻO WYCISKANY 
SOK  Z POMARAŃCZY            
300 ML

SOK OWOCOWY 
250 ML / 1 l

KOMPOT OWOOWY
300 ML / 1 l

12 zł HERBATA:

KAWA:
ESPRESSO                                                                                                                    

ESPRESSO DOPPIO                                                                                                    

ESPRESSO Z LODAMI                                      

ESPRESSO MACCHIATO                                                                                             

AMERICANO                                                      

CAPPUCCINO                                              
MAŁE / DUŻE 

FLAT WHITE

LATTE                                                            

DODATKOWE ESPRESSO                                                                                             

DODATKOWE MLEKO                                                                                                    

GORĄCA CZEKOLADA                                    

DODATKOWA BITA ŚMIETANA                                                                                

12 zł / 19 zł

19 zł

26 zł / 41 zł

22 zł

23 zł

25 zł

28 zł

28 zł

14 zł / 39 zł

9,5 zł / 28 zł

28 zł

21 zł

11 zł

14 zł

19 zł

15 zł

17 zł

18 zł / 20 zł

18 zł

20 zł

7 zł

4 zł

24 zł

4 zł



KOKTAJLE ALKOHOLOWE:
  

MOHITO
BIAŁY RUM, LIMONKA, MIĘTA, CUKIER, WODA GAZOWANA              

APEROL
PROSECCO, APEROL, WODA GAZOWANA                                                       

LEMON SPRITZ
WINO BIAŁE, SOK Z CYTRYNY, WODA GAZOWANA, MIĘTA, CYTRYNA,     

HUGO
PROSECCO, SYROP CZARNY BEZ, WODA GAZOWANA, LIMONKA 

CUBA LIBRE
RUM  BIAŁY, LIMONKA, COCA COLA    

STRAWBERRY DAIQUIRI
RUM BIAŁY, PUREE Z TRUSKAWEK, SOK Z LIMONKI, SYROP CUKROWY 

SEX ON THE BEACH
WÓDKA SOPLICA, LIKIER BRZOSKWINIOWY, SOK POMARAŃCZOWY, 
SOK ŻURAWINOWY  

PORNSTAR MARTINI
WÓDKA SOPLICA, PROSECCO, PUREE MARAKUJA, SYROP Z LIMONKI, WODA 
GAZOWANA, WANILIA, SYROP CUKROWY, BIAŁKO 

WŚCIEKŁY PIES
WÓDKA SOPLICA, SYROP MALINOWY, TABASCO

WHISKEY SOUR                                       
WHISKEY / SOK Z CYTRYNY / SYROP CUKROWY / BIAŁKO  

34 zł / KARAFKA 115 zł

34 zł / KARAFKA 115 zł

 
34 zł / KARAFKA 115 zł

35 zł / KARAFKA 115 zł

33 zł

33 zł

34 zł

36 zł

38 zł / 4 szt.

38 zł

WINA:
WINA REGIONALNE 0,75 l                               129 zł
/OFERTA ZMIENNA. O RODZAJE ZAPYTAJ OBSŁUGĘ/                         

PROSECCO:
PROSECCO                                       26 zł / 115 zł                                  
150 ML / 750 ML

WINO GRZANE:
ALKOHOLOWE                                             29 zł 
200 ML 

BEZALKOHOLOWE                                     25 zł 
200 ML

                                                          
CHARDONNAY             24 zł / KARAFKA 115 zł                               
CHILE
WYTRAWNE
120 ML / 1 L

WINO BIAŁE:  

                                                          
CZERWONE                 26 zł / KARAFKA 120 zł                               
PÓŁWYTRAWNE
120 ML / 1 L

WINO CZERWONE:  

HERBATA (CZAJNICZEK)                                                             
CEYLON / EARL GREY / GUNPOWDER MINT / 
JASMINE / FRUTTI DI BOSCA
500 ML

HERBATA ROZGRZEWAJĄCA                                                                                 
MIÓD / CYNAMON / IMBIR / GOŹDZIKI / 
POMARAŃCZA / CYTRYNA
                                                    

ESPRESSO                                                                                                                    

ESPRESSO DOPPIO                                                                                                    

ESPRESSO Z LODAMI                                      

ESPRESSO MACCHIATO                                                                                             

AMERICANO                                                      

CAPPUCCINO                                              
MAŁE / DUŻE 

FLAT WHITE

LATTE                                                            

DODATKOWE ESPRESSO                                                                                             

DODATKOWE MLEKO                                                                                                    

GORĄCA CZEKOLADA                                    

DODATKOWA BITA ŚMIETANA                                                                                



PIWO KRAFTOWE
BROWAR KAZIMIERZ:

ALKOHOLOWE: BEZALKOHOLOWE:
KRAFTOWE W BUTELCE 0,5 L

PIWO LANE                               0,3 L – 16 ZŁ
                                                              0,5 L –  19 ZŁ

KRAFTOWE W BUTELCE 0,5l:

DOBRE TO TO WYSZŁO                               23 ZŁ
MARAKUJA, MALINA, NA PŁATKACH OWSIANYCH 
SŁÓD JĘCZMIENNY / PSZENICZNY 

BABCIA RÓZIA                                                22 ZŁ
BRZOSKWINIA, PŁATKI RÓŻY
SŁÓD OWSIANY / JĘCZMIENNY / PSZENICZNY 

BECIK IPA                                                        23 ZŁ
NA PŁATKACH RYŻOWYCH
SŁÓD JĘCZMIENNY / PSZENICZNY

ŻYTKO RIPA                                                     22 ZŁ
SŁÓD NA PŁATKACH OWSIANYCH I RYŻOWYCH
SŁÓD ŻYTNI / JĘCZMIENNY / PSZENICZNY 

SPICHLERZ EUROPY                                     21 ZŁ
PIWO JASNE PSZENICZNE
SŁÓD JĘCZMIENNY / PSZENNY

PILSIWKO                                                         21 ZŁ
PILS, FLAGOWY PRZEDSTAWICIEL LAGERÓW 

NASZ KRAFT                                                 22 ZŁ
ORZEŹWIENIE Z RÓZINA 

PILSIWKO                                                       21 ZŁ
NA PŁATKACH OWSIANYCH SŁÓD JĘCZMIENNY / 
PSZENICZNY

ZERRO                                                           22 ZŁ
LIMONKA,
SŁÓD JĘCZMIENNY
 

PIWO INNE

ALKOHOLOWE
W BUTLECE:

BEZALKOHOLOWE
W BUTLECE:

GRIMBERGEN  BLANCHE                   0,3 – 19 ZŁ

ŻYWIEC BIAŁE                                      0,5 – 20 ZŁ  

 

ŻYWIEC 0%                                                   20 ZŁ

ŻYWIEC BIAŁE 0%                                       20 ZŁ

DOŁĄCZ DO NAS NA:
pstragarniarozin

pstragarnia_rozin



ALKOHOL:

WÓDKA:

TEQUILA:

KONIAK:

WHISKEY:
WYBOROWA                                          15 zł / 155 zł
40 ML / 500ML

SOPLICA                                                 16 zł / 175 zł                                                    
40 ML / 500 ML                                     

SOPLICA SMAK                                     16 zł / 175 zł                                              
40 ML / 500 ML                                      
WIŚNIA / PIGWA / ORZECH WŁOSKI / CYTRYNA Z MIĘTĄ

FINLANDIA                                            18 zł / 195 zł                                                  
40 ML / 700 ML  

GIN:
SEAGRAM'S                                                       21 zł
40 ML

TANQUERAY                                                     24 zł
40 ML

OLMECA SILVER                                          25 zł  
40 ML

OLMECA GOLD                                                25 zł
40 ML
                                                                

BALLANTINES                                               25 zł
40 ML

FAMOUS GROUSE                                       28 zł
40 ML

JIM BEAM                                                     23 zł
40 ML

JACK DANIEL'S                                            24 zł
40 ml 

HENNESSY                                                     31 zł
40 ML

RUM:
BACARDI                                                           24 zł
CARTA BLANCA / ORO / SPICED
40 ML

                                                                

NA TRAWIENIE
DIGESTIFY ZIOŁOWE:
JÄGERMEISTER                                            25 zł
40 ml 

BECHEROVKA                                              24 zł
40 ml  
                     UNDERBERG                                                32 zł
20 ml  

FERNET BRANCA                                        29 zł
40 ml 

KARTA MENU WG RECEPTURY SZEFA KUCHNI.
KARTA Z ALERGENAMI DOSTĘPNA U OBSŁUGI.
GRAMATURY POTRAW DOSTĘPNE U OBSŁUGI.

UPRZEJMIE INFORMUJEMY, ŻE DLA GRUP OD 8 OSÓB NIE DZIELIMY RACHUNKU ORAZ NALICZANY JEST SERWIS 
W WYSOKOŚCI 10%.

CZAS OCZEKIWANIA NA DANIA WYNOSI OKOŁO 30 MINUT, A W PRZYPADKU DUŻEGO OBŁOŻENIA MOŻE SIĘ 
WYDŁUŻYĆ DO OK. 60 MINUT


