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SPOTKANIA WIGILIJNE

ZESTAW I – 119ZŁ/OSOBA

PRZYSTAWKI
(DO WYBORU 1 POZYCJA)

TATAR ZE ŚLEDZIA NA ZIOŁOWEJ GRZANCE

SMAŻONY PIERÓG Z NADZIENIEM Z KASZY GRYCZANEJ ORAZ 
Z KAPUSTY Z GRZYBAMI

SAŁATKA Z MARYNOWANYM ŻÓŁTYM BURAKIEM I JABŁKIEM

ZUPY:
(DO WYBORU 1 POZYCJA)

KREM Z KISZONEJ KAPUSTY

BARSZCZ BIAŁY JAJKIEM

DANIE GŁÓWNE
(DO WYBORU 1 POZYCJA)

PIECZONE DZWONKO Z KARPIA W CZOSNKU I KOPERKU PODANE 
Z PERŁOWĄ KASZĄ KUS KUS ORAZ  SURÓWKĄ Z KISZONEJ KAPUSTY

FILET Z PSTRĄGA W PESTKACH Z DYNI  PODANE NA ZIOŁOWEJ POLENCIE 
ORAZ Z COLESŁAWEM Z CZERWONEJ KAPUSTY

GRILLOWANY LUB PIECZONY PSTRĄG PODANE Z KUMPIREM  
ORAZ SURÓWKĄ Z KISZONEJ KAPUSTY

NAPOJE:

KOMPOT Z SUSZU, ORAZ WODA W KARAFKACH Z CYTRYNĄ

DESERY:
(DO WYBORU 1 POZYCJA)

MAKOWIEC Z CIASTA FRANCUSKIEGO Z PRAŻONYMI MIGDAŁAMI

CRUMBLE JABŁKOWE

MUS Z BIAŁEJ CZEKOLADY



ZESTAW II- 139ZŁ/OSOBA

PRZYSTAWKI
(DO WYBORU 1 POZYCJA)

TATAR ZE ŚLEDZIA NA ZIOŁOWEJ GRZANCE

SMAŻONY PIERÓG Z NADZIENIEM Z KASZY GRYCZANEJ ORAZ 
Z KAPUSTY Z GRZYBAMI

SAŁATKA Z MARYNOWANYM ŻÓŁTYM BURAKIEM I JABŁKIEM 

ZUPY:
(DO WYBORU 1 POZYCJA)

ZUPA GRZYBOWA Z ŁAZANKAMI,

ZUPA RYBNA,

BARSZCZ CZERWONY Z USZKAMI

DANIA GŁÓWNE
(DO WYBORU 1 POZYCJA)

HALIBUT DUSZONY W BIAŁYM WINIE Z POMIDORKAMI PODANE
NA CZERWONYM RISOTTO

POLĘDWICA Z „PLAMIAKA” Z WARZYWAMI W KAPUŚCIE WŁOSKIEJ 
W POMIDOROWYM SOSIE PODANE Z KASZĄ GRYCZANĄ

NAPOJE:

KOMPOT Z SUSZU, ORAZ WODA W KARAFKACH Z CYTRYNĄ

DESERY:
(DO WYBORU 1 POZYCJA)

MAKOWIEC Z CIASTA FRANCUSKIEGO Z PRAŻONYMI MIGDAŁAMI

CRUMBLE JABŁKOWE

MUS Z BIAŁEJ CZEKOLADY



BUFET CIEPŁY   39ZŁ/OSOBA
( DO WYPORU 1 POZYCJA)

MIX PIEROGÓW  Z KASZĄ GRYCZANĄ, Z KAPUSTĄ, RUSKIE

GROCH Z KAPUSTĄ

KROKIETY Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI

BUFET  ZIMNY 79ZŁ/OSOBA    
(DO WYBORU 4 POZYCJE )

JAJKA FASZEROWANE PASTĄ RYBNĄ

RYBA PO GRECKU

SAŁATKA JARZYNOWA

ŚLEDŹ PO WIEJSKU

ŚLEDŹ W ŚMIETANIE

ŚLEDŹ PO CYGAŃSKU

SAŁATKA POROWA Z JAJKIEM

KARP PO ŻYDOWSKU

PSTRĄG W ZALEWIE OCTOWEJ

PSTRĄG W ZALEWIE PIKANTNEJ

PSTRĄG W CURRY

SAŁATKA Z WARZYW Z PESTO Z RUKWI WODNEJ

Z podanych propozycji dań, wybierają Państwo takie same 
potrawy dla wszystkich gości. 

*

Przy rezerwacji od 8 osób doliczana jest usługa kelnerska 
w wysokości 10% od wartości rachunku końcowego.

*

Przyjęcie jest przewidziane na 4 pełne godziny, a z ciepłym 
lub zimnym bufetem - 5 h.

*

Każda następna rozpoczęta godzina to koszt 500 zł wynajmu sali.
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