


OFERTA OKOLICZNOŚCIOWA
KOMUNIE / WESELA

219 ZŁ/OSOBA
       

ZESTAW Z PRZYSTAWKĄ, ZUPĄ, DANIEM GŁÓWNYM, DESEREM
– DO WYBORU PO JEDNEJ POZYCJI 

PRZYSTAWKA:

CARPACCIO Z KALAREPY Z PRAŻONYMI ORZECHAMI, CHILLI
I PŁATKAMI PARMEZANU Z POMARAŃCZOWĄ OLIWĄ PODANE NA RUKOLI

ROLADA SZPINAKOWA Z AKSAMITNYM ZIOŁOWYM TWAROŻKIEM

ZUPA:

ROSÓŁ Z MAKARONEM I LUBCZYKIEM

CEBULOWA NA BIAŁYM WINIE Z SEROWĄ GRZANKĄ

KREM Z BIAŁYCH WARZYW Z BOCZKIEM I POSYPKĄ Z MARCHWI

KREM POROWY Z CURRY I PRAŻONYMI PESTKAMI DYNI

PIKANTNA ZUPA RYBNA

DANIA GŁÓWNE:

WOLNO PIECZONY, MARYNOWANY W MUSZTARDZIE KARCZEK W SOSIE 
GRAVY, PODANY Z KLUSKAMI ŚLĄSKIMI I SURÓWKĄ Z KISZONEJ KAPUSTY

FILET Z KURCZAKA W CYKORII OWINIĘTY BOCZKIEM PODANY 
Z KARMELIZOWANĄ MARCHEWKĄ, PIECZONYMI ZIEMNIAKAMI 

I DIPEM CZOSNKOWYM

MARYNOWANY W MAŚLANCE I CZOSNKU SCHABOWY, Z KAPUSTĄ
ZASMAŻANĄ I ZIEMNIAKAMI Z WODY

GRILLOWANY LUB PIECZONY PSTRĄG PODANY Z FRYTKAMI
I SURÓWKĄ COLESŁAW

PIECZEŃ Z ZIEMNIAKA I SZPINAKU PODANA Z MARMOLADĄ CEBULOWĄ
I GRILLOWANYMI WARZYWAMI

DESER:

 PUCHAR LODOWY Z BITA ŚMIETANĄ I OWOCAMI

SERNIK

CREME BRULEE

CRUMBLE JABŁKOWE



OFERTA OKOLICZNOŚCIOWA
KOMUNIE / WESELA

239 ZŁ/OSOBA
       

ZESTAW Z PRZYSTAWKĄ, ZUPĄ, DANIEM GŁÓWNYM, DESEREM
– DO WYBORU PO JEDNEJ POZYCJI 

PRZYSTAWKA:

CARPACCIO Z KALAREPY Z PRAŻONYMI ORZECHAMI, CHILLI
I PŁATKAMI PARMEZANU Z POMARAŃCZOWĄ OLIWĄ PODANE NA RUKOLI

ROLADA SZPINAKOWA Z AKSAMITNYM ZIOŁOWYM TWAROŻKIEM

ZUPA:

ROSÓŁ Z MAKARONEM I LUBCZYKIEM

CEBULOWA NA BIAŁYM WINIE Z SEROWĄ GRZANKĄ

KREM Z BIAŁYCH WARZYW Z BOCZKIEM I POSYPKĄ Z MARCHWI

KREM POROWY Z CURRY I PRAŻONYMI PESTKAMI DYNI

PIKANTNA ZUPA RYBNA

DANIA GŁÓWNE:

DŁUGO PIECZONA SZYNKA W SOSIE ŚLIWKOWYM PODANA Z KASZĄ 
GRYCZANĄ I ZESTAWEM SURÓWEK

KACZE UDKO PIECZONE W ROZMARYNIE I POMARAŃCZACH
NA CHRZANOWO-ZIEMNIACZANYM PUREE Z BROKUŁAMI

POLIKI WOŁOWE W SOSIE WŁASNYM Z KLUSKAMI ŚLĄSKIMI I SURÓWKĄ 
COLESŁAW

POLĘDWICZKA WIEPRZOWA W BOCZKU Z SOSEM MUSZTARDOWYM 
PODANA Z ZIEMNIAKAMI I PIECZONYM KALAFIOREM

SANDACZ W CIEŚCIE PIWNYM PODANY Z FRYTKAMI BELGIJSKIMI
I MIKSEM SAŁAT

GOŁĄBKI FASZEROWANE WARZYWAMI STIR FRY W SOSIE POMIDOROWYM 
PODANE NA CHRZANOWEJ KASZY GRYCZANEJ Z DODATKIEM PIECZONEGO 

KALAFIORA

DESER:

 PUCHAR LODOWY Z BITA ŚMIETANĄ I OWOCAMI

SERNIK

CREME BRULEE

CRUMBLE JABŁKOWE



NAPOJE:
(STOLIK KAWOWY)

KAWA PODAWANA W WARNIKACH, 
HERBATA CZARNA PODAWANA W WARNIKACH, 

WODA NIEGAZOWANA- BEZ OGRANICZEŃ PODAWANA W KARAFKACH, 
SOK JABŁKO/POMARAŃCZ 0,25L/OSOBA PODAWANY W KARAFKACH, 

LEMONIADA 0,25L/OSOBA PODAWANA W KARAFKACH.

*NAPOJE GAZOWANE PŁATNE DODATKOWO.
NAPOJE ZIMNE I GORĄCE MOGĄ BYĆ RÓWNIEŻ PODAWANE NA OTWARTY 

RACHUNEK Z BARU.

OFERTY DODATKOWO PŁATNE:

ZIMNA PŁYTA: 79ZŁ /OSOBA 
MOŻLIWOŚĆ ZAMÓWIENIA NA MNIEJSZA ILOŚĆ OSÓB)

*DO WYBORU 5 POZYCJI, PIECZYWO WLICZONE W CENĘ.

PÓŁMISY MIĘS PIECZONYCH I WĘDLIN

PÓŁMISY SERÓW POLSKICH, WŁOSKICH I FRANCUSKICH

ŚLEDŹ W TRZECH ODSŁONACH (PO CYGAŃSKU, WIEJSKU, W ŚMIETANIE I CEBULI)

SAŁATKA GRECKA

SAŁATKA POROWA Z JAJKIEM I KURCZAKIEM

KLASYCZNA SAŁATKA JARZYNOWA

SAŁATKA RYŻOWA Z TUŃCZYKIEM, OLIWKAMI, RUKOLĄ I KISZONYM OGÓRKIEM

SAŁATKA Z GRILLOWANYCH WARZYW KORZENNYCH W PESTO Z RUKWI WODNEJ 
I BALSAMICZNYM KURCZAKIEM

GALARETKI DROBIOWE

SMALEC Z GRUSZKA I ŚLIWKA PODANY Z OGÓRKIEM KISZONYM

PATE Z WĄTRÓBEK DROBIOWYCH PODANE Z MARMOLADĄ Z CZERWONEJ CEBULI

BUFET MINI DESERKÓW 37 ZŁ/OSOBA

CZEKOLADOWA W-Z-TKA

PANNA COTTA

MINI BEZY Z MUSEM OWOCOWYM

PTASIE MLECZKO

MINI TIRAMISU



DODATKOWE DANIE CIEPŁE 37/OSOBA

ŻUREK Z WŁASNEGO ZAKWASU Z JAJKIEM I BIAŁĄ KIEŁBASĄ

KREM Z PIECZONEGO BURAKA PODANY Z PASZTECIKIEM

BOEUF BOURGUIGNON Z PIECZYWEM

DODATKOWO:

MOŻLIWOŚĆ PRZYNIESIENIA SWOJEGO ALKOHOLU, KORKOWE WYNOSI 35ZŁ/ 
BUTELKA DO 0,7L.

MOŻLIWOŚĆ DOSTARCZENIA SWOJEGO TORTU, TALERZYKOWE WYNOSI 
15ZŁ/OSOBA.

WYSTRÓJ STOŁU: ZŁOTE SZTUĆCE, KIELISZKI, SZKLANKI, BIAŁE OBRUSY,
BIEŻNIKI, KWOTA OD 350ZŁ.

ISTNIEJE MOŻLIWOŚĆ ZAMÓWIENIA POŁOWY PORCJI DLA DZIECI DO LAT 10 
W CENIE 60% WARTOŚCI MENU.

KWIATY WYCENA INDYWIDUALNA I ZALEŻNA OD SEZONU.

NA PRZYJĘCIE WESELNE I KOMUNIJNE PRZEZNACZONE SĄ 4 GODZINY
(JEDNAK POD UWAGĘ BIERZEMY GODZINY OTWARCIA RESTAURACJI). 

KAŻDA KOLEJNA ROZPOCZĘTA GODZINA TO KOSZT 500ZŁ. PRZY ZAMÓWIENIU 
ZIMNEJ PŁYTY LUB DAŃ CIEPŁYCH CZAS REZERWACJI WYDŁUŻAMY 

O DODATKOWE 2 GODZINY. SALĘ MOŻNA ZAREZERWOWAĆ NA WYŁĄCZNOŚĆ, 
WYCENA INDYWIDUALNA ZALEŻNA OD SEZONU.

DO KAŻDEJ REZERWACJI DOLICZANY JEST SERWIS W WYSOKOŚCI
10% WARTOŚCI RACHUNKU.

SERDECZNIE ZAPRASZAMY!



Dubie 21, przy ul. Centralnej 32-064 Dubie
+48 786 961 852   biuro@rozin.pl


